
Filtration von 
Hard Seltzer

Was schmeckt gut 
und erfrischend, 
aber nicht zu süß? 
Ein eiskaltes  
Hard Seltzer.
 
Wegen des erfrischenden und 
intensiven Geschmacks ohne Zucker- 
oder Kalorien zusatz ist glasklar, warum 
Hard Seltzer das neue Trend getränk 
ist. Durch weniger Kalorien und 
einen geringeren Alkoholgehalt wird 
dieses fermentierte Getränk zu einer 
attraktiven Option für Menschen, 
die einen gesünderen und aktiveren 
Lebens stil anstreben – sei es in 
Bezug auf Fitness und körper liches 
Wohl befinden, Ernährung oder sogar 
Gewichts kontrolle.

Da traditionelle Hersteller 
alkoholischer Getränke auf den Markt 
drängen, könnten Produktionsprozesse 
eine Lernkurve erfahren. Hard Seltzer 
wird oft als natürliches und reines 
Produkt angesehen und ist in 
der Regel geruchlos und klar. Ein 
vermarktungsstarkes Kriterium, wenn 
die richtige Filtrationstechnologie 
eingesetzt wird, um es zu erreichen.

Die Herausforderung besteht darin, 
dass die Qualität der Roh stoffe, sowie 
der Fermentationsprozess und die 
Aromazugabe dazu führen können, 
dass die Flüssig keit trüb wird, sich 
verfärbt oder sogar den Geschmack 
verändert.

Der mehrstufige Filtrations prozess 
von Eaton spielt durch die Klärung, 
Farb ent fernung und Geschmacks-
korrektur eine wichtige Rolle, um 
ein geschmack volles aber klares 
Ergebnis zu erzielen. Bei der Klärung 
werden Hefen und Trübungen, sowie 
andere Fest stoffe, die möglicher-
weise enthalten sind, entfernt. Der 
Geschmack wird mit aktivkohle-
haltigen Filter medien korrigiert. Der 
Filtrations prozess von Eaton bietet den 
Herstellern maximale Prozess- und 
Produkt sicherheit und ermöglicht, 
ein optisch ansprechendes und 
geschmack volles Hard Seltzer zu 
produzieren.

In diesem Guide finden Sie 
verschiedene Produkt empfehlungen, 
die den besonderen Filtrations-
anforderungen von Getränke-
herstellern ent sprechen. Die Produkt-
spezifikationen für die einzelnen 
Schritte, erleichtern Ihnen die 
Wahl des richten Systems für Ihren 
Filtrations prozess.

Rohstoffe, Farbe und Aroma sind der Schlüssel für den 
intensiven Geschmack, die glasklare Optik und genau die 
richtige Menge an Kohlensäure von Hard Seltzer.

Filtration Products Anwendungsfall



Schritt 2 Schritt 3Schritt 1 Schritt 4

BECO®- oder 
BECOPAD®- 
Filterschichten

BECO CARBON 
ACF-Filter-
schichten

BECO PROTECT® PG-, FS- oder  
PP Pure-Tiefenfilterkerzen

BECO MEMBRAN PSplus- 
Membranfilterkerzen

BECODISC® BS- 
oder R+-Tiefen-
filtermodule

oder

Entfernung von Hefen 
und Partikeln nach der 

Fermentation

Farbkorrektur und Entfernung 
von Fehltönen

 Entfernung von Feinst-
partikeln und Membranschutz 

nach der Aromazugabe

Entfernung von  
Mirkoorganismen  
vor der Abfüllung

BECODISC BC- 
Tiefenfilter-
module

Klärfiltration Aktivkohle-Behandlung Vorfiltration Endfiltration

Die Herkunft und die Qualität der Rohstoffe, die Fermentations-
bedingungen und die Zugabe von Aroma stoffen haben einen 
bedeutenden Ein fluss auf die Optik und den Geschmack von 
Hard Seltzer. Eaton hat dafür einen mehr stufigen Filtrations prozess 
entwickelt, der Herstellern maximale Prozess- und Produkt-
sicherheit bietet. Der Fokus liegt dabei auf der Entfärbung und 
Geschmackskorrektur mit aktivkohlehaltigen Filtermedien.

Die nachfolgende Übersicht der Filtrationstechnologien von 
Eaton zeigt, wie ein glasklares, geschmackvolles und stabiles 
Hard Seltzer herstellt wird.

Wie aktivkohlehaltige Filtermedien die 
Filtration von Hard Seltzer unterstützen:

• Hohe Adsorptionskapazität zur Entfärbung  

 und Geruchskorrektur

• Verbessert die Prozesshygiene

• Ermöglicht eine nahezu staubfreie und  
 einfache Handhabung

• Kurze Rüstzeiten

Ein Guide zur Hard Seltzer Filtration

Ein mehrstufiger Filtrationsprozess für eine nahezu  
unendliche Anzahl von Geschmacksrichtungen

Produkte von Eaton entsprechen den nationalen und internationalen Qualitätsstandards, wie dem LFGB-Standard (Lebensmittel-, Bedarfsgegenstände- und Futtermittel-
gesetzbuch) und den Richtlinien der FDA (Food and Drug Administration) aus den USA. Die Kunststoffkomponenten entsprechen der europäischen Richtlinie (EU) 10/2011.
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Für weitere Informationen 
kontaktieren Sie uns per E-Mail unter 
filtration@eaton.com oder online 
unter www.eaton.com/filtration
© 2023 Eaton. Alle Rechte vorbehalten. Sämtliche Handels-
marken und eingetragenen Warenzeichen sind Eigentum 
der jeweiligen Unternehmen. Sämtliche in diesem Prospekt 
enthaltenen Informationen und Empfehlungen hinsichtlich 
der Verwendung der hierin beschriebenen Produkte basieren 
auf Prüfungen, die als zuverlässig angesehen werden. 
Den noch obliegt es der Verantwortung des Benutzers, die 
Eignung dieser Produkte für seine eigene Anwendung 
fest zustellen. Da die konkrete Verwendung durch Dritte 
außerhalb unseres Einflussbereiches liegt, übernimmt Eaton 
keinerlei ausdrückliche oder stillschweigende Gewähr-
leistung für die Auswirkungen einer solchen Verwendung 
oder die dadurch erzielbaren Ergebnisse. Eaton übernimmt 
keinerlei Haftung in Zusammenhang mit der Verwendung 
dieser Produkte durch Dritte. Die hierin enthaltenen Informa-
tionen sind nicht als absolut vollständig anzusehen, da 
weitere Informationen notwendig oder wünschenswert sein 
können, falls spezifische oder außergewöhnliche Umstände 
vorliegen, beziehungsweise aufgrund von geltenden 
Gesetzen oder behördlichen Bestimmungen.

Nordamerika 
44 Apple Street  
Tinton Falls, NJ 07724
Gebührenfrei: 800 656-3344 
(nur innerhalb Nordamerikas)
Tel.: +1 732 212-4700

Europa/Afrika/Naher Osten  
Auf der Heide 2 
53947 Nettersheim, Deutschland
Tel.: +49 2486 809-0

Friedensstraße 41  
68804 Altlußheim, Deutschland
Tel.: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24 
55450 Langenlonsheim, Deutschland
Tel.: +49 6704 204-0

Großchina
No. 7, Lane 280, 
Linhong Road  
Changning District, 200335  
Shanghai, China
Tel.: +86 21 2899-3687

Asien-Pazifik
100G Pasir Panjang Road 
#07-08 Interlocal Centre 
Singapur 118523
Tel.: +65 6825-1620
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https://www.eaton.com/de/de-de.html

