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33 S Was schmeckt gut
' $hs: und erfrischend,
aber nicht zu sif$?
Ein eiskaltes

Hard Seltzer.

Wegen des erfrischenden und
intensiven Geschmacks ohne Zucker-
oder Kalorienzusatz ist glasklar, warum
Hard Seltzer das neue Trendgetrank
ist. Durch weniger Kalorien und
einen geringeren Alkoholgehalt wird
dieses fermentierte Getrank zu einer
attraktiven Option fiir Menschen,
die einen gesiinderen und aktiveren
Lebensstil anstreben — sei es in
Bezug auf Fitness und korperliches
Wohlbefinden, Erndhrung oder sogar
Gewichtskontrolle.

Rohstoffe, Farbe und Aroma sind der Schliissel fiir den
intensiven Geschmack, die glasklare Optik und genau die
richtige Menge an Kohlenséure von Hard Seltzer.

Da traditionelle Hersteller
alkoholischer Getrénke auf den Markt
dréngen, konnten Produktionsprozesse
eine Lernkurve erfahren. Hard Seltzer
wird oft als natirliches und reines
Produkt angesehen und ist in

der Regel geruchlos und klar. Ein
vermarktungsstarkes Kriterium, wenn
die richtige Filtrationstechnologie
eingesetzt wird, um es zu erreichen.
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Anwendungsfall

Die Herausforderung besteht darin,
dass die Qualitat der Rohstoffe, sowie
der Fermentationsprozess und die
Aromazugabe dazu fiihren kénnen,
dass die Fliissigkeit triib wird, sich
verfarbt oder sogar den Geschmack
verandert.

Der mehrstufige Filtrationsprozess
von Eaton spielt durch die Kldrung,
Farbentfernung und Geschmacks-
korrektur eine wichtige Rolle, um

ein geschmackvolles aber klares
Ergebnis zu erzielen. Bei der Klarung
werden Hefen und Triibungen, sowie
andere Feststoffe, die mdglicher-
weise enthalten sind, entfernt. Der
Geschmack wird mit aktivkohle-
haltigen Filtermedien korrigiert. Der
Filtrationsprozess von Eaton bietet den
Herstellern maximale Prozess- und
Produktsicherheit und ermdglicht,
ein optisch ansprechendes und
geschmackvolles Hard Seltzer zu
produzieren.

In diesem Guide finden Sie
verschiedene Produktempfehlungen,
die den besonderen Filtrations-
anforderungen von Getrdnke-
herstellern entsprechen. Die Produkt-
spezifikationen fiir die einzelnen
Schritte, erleichtern Ihnen die

Wahl des richten Systems fiir Ihren
Filtrationsprozess.



Ein Guide zur Hard Seltzer Filtration

Ein mehrstufiger Filtrationsprozess fur eine nahezu
unendliche Anzahl von Geschmacksrichtungen

Die Herkunft und die Qualitat der Rohstoffe, die Fermentations-
bedingungen und die Zugabe von Aromastoffen haben einen
bedeutenden Einfluss auf die Optik und den Geschmack von

Hard Seltzer. Eaton hat dafir einen mehrstufigen Filtrationsprozess

entwickelt, der Herstellern maximale Prozess- und Produkt-
sicherheit bietet. Der Fokus liegt dabei auf der Entfarbung und
Geschmackskorrektur mit aktivkohlehaltigen Filtermedien.

Die nachfolgende Ubersicht der Filtrationstechnologien von
Eaton zeigt, wie ein glasklares, geschmackvolles und stabiles
Hard Seltzer herstellt wird.

Schritt 1 Schritt 2

Klarfiltration Aktivkohle-Behandlung

Fermentation

0.

BECO CARBON  BECODISC BC-
ACF-Filter- Tiefenfilter-
schichten module

von Fehlténen

Produkte von Eaton entsprechen den nationalen und internationalen Qualitdtsstandards, wie dem LFGB-Standard (Lebensmittel-, Bedarfsgegensténde- und Futtermittel-
gesetzbuch) und den Richtlinien der FDA (Food and Drug Administration) aus den USA. Die Kunststoffkomponenten entsprechen der européischen Richtlinie (EU) 10/2011.
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Farbkorrektur und Entfernung

Wie aktivkohlehaltige Filtermedien die
Filtration von Hard Seltzer unterstiitzen:

Hohe Adsorptionskapazitét zur Entfarbung

und Geruchskorrektur

Verbessert die Prozesshygiene

Ermaglicht eine nahezu staubfreie und
einfache Handhabung

Kurze Riistzeiten

Schritt 3 Schritt 4

Vorfiltration Endfiltration

Aromazugabe
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BECO PROTECT® PG-, FS- oder BECO MEMBRAN PSplus-

PP Pure-Tiefenfilterkerzen Membranfilterkerzen
Entfernung von Feinst- Entfernung von

partikeln und Membranschutz Mirkoorganismen
nach der Aromazugabe vor der Abfiillung

GroRchina

No. 7 Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, China

Tel.: +86 21 2899-3687

Asien-Pazifik

100G Pasir Panjang Road
#07-08 Interlocal Centre
Singapur 118523

Tel.: +65 6825-1620

Fiir weitere Informationen
kontaktieren Sie uns per E-Mail unter
filtration @eaton.com oder online
unter www.eaton.com/filtration
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der jeweiligen Unternehmen. Sdmitliche in diesem Prospekt
enthaltenen Informationen und Empfehlungen hinsichtlich
der Verwendung der hierin beschriebenen Produkte basieren
auf Prifungen, die als zuverldssig angesehen werden.
Dennoch obliegt es der Verantwortung des Benutzers, die
Eignung dieser Produkte fir seine eigene Anwendung
festzustellen. Da die konkrete Verwendung durch Dritte
aulerhalb unseres Einflussbereiches liegt, Gbernimmt Eaton
keinerlei ausdriickliche oder stillschweigende Gewahr
leistung fir die Auswirkungen einer solchen Verwendung
oder die dadurch erzielbaren Ergebnisse. Eaton Gbernimmt
keinerlei Haftung in Zusammenhang mit der Verwendung
dieser Produkte durch Dritte. Die hierin enthaltenen Informa-
tionen sind nicht als absolut vollstandig anzusehen, da
weitere Informationen notwendig oder wiinschenswert sein
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